o

MYRKDALEN HOTEL

Restaurant Nuten
A la carte meny Kl. 18.00 - 22.00

lForrettar ke
Krema sellerisuppe med brassert svinekjake og ramslgkolje *7,9 . ... ......ooiiereiie ... 175
Krema sjgkrepsuppe med steikt sjgkreps og kokosskum *2,7,9, % .. .....oovieiaianan. .. 185
Hovudrettar

Entrecote av storfe (220 @) med potetkake, sellerirotpure, ovnsbakt tomat, grenne banner
O FAUAVINSSAUS * 7. . o o ettt e e e e e e e e e e 365
Flatbiff av lokal hjort frd Haugen Gardsmat med lun raudkalsalat, ovnsbakt pastinakk,
FESIPOtEt 0g €INEDEEISAUS * 7 . . ottt ettt e e e e e e e 445
Brassert kjeldr med potetstappe, ovnsbakt rotgrannsaker, grennkal og honning timiansjy *7.......... 365

Steikt skreifilet med grenn ertestuing, ovnsbakt gulrot, spre bacon, kokte poteter

0 SENNEPSAUS * 4, 7. o o oottt e e e e e e 345
Skogsopp - pai med cottage cheese, raudkalsalat, ovnsbakt pastinakk og raudvinssaus *1,3,7 ... . .. 295
Bal’nemeny

Dagens hovudrett * spardin Servitar. . .. ......oo.oiei et 175
To wienerpaglser frd Vossakjat med steakhouse fries * 7. ... ..o oo 149
Pasta bologNESE “ 1,3, 7. . . oo 15
Kjatbollar med potetpure, grannsaker 0g brunsaus *1,3,7 . ... .ovov e it 135
Kyllingfilet med steakhouse fries, grannsaker 0g brunsaus * 7. . ... ..o voieiei e, 145
Dessert

Sjokoladefondant med skogsbeerragu og appelsinsorbet frd Alm Gard *1,3,7 . ...........oo... .. 175
Eple crumble pai med vaniljeis frd AIMm Gard * 1,3, 7. . . o .o oo 175

* Allergimerking

1. Kveitemjgl 2. Skalldyr 3. Egg 4. Fisk 5. Peangtter 6. Soya 7. Mjglk 8. Natter 9. Selleri 10. Sennep 11. Sesamfrg 12. Sulfitt 13. Lupin 14. Blautdyr
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